
車
海
老
と
舞
茸
の
天
麩
羅
盛
り    

三
、
七
〇
〇
円 

松
葉
蟹
ク
リ
ー
ム
コ
ロ
ッ
ケ 

三
、
六
〇
〇
円 

牡
蠣
フ
ラ
イ 

タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス 

二
、
四
〇
〇
円 

車
海
老
フ
ラ
イ 

タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス 

三
、
四
〇
〇
円 

《
お
鍋
》 

全
て
二
人
前
の
お
値
段
に
な
り
ま
す 

●
松
葉
蟹
し
ゃ
ぶ
（
二
人
前
） 

   

四
四
、
〇
〇
〇
円 

●
す
っぽ
ん
丸
鍋
（
二
人
前
） 
二
八
、
〇
〇
〇
円 

ね
ぎ
ま
鍋
（
二
人
前
） 
七
、
六
〇
〇
円 

●
牡
蠣
の
土
手
鍋
（
二
人
前
） 

 

六
、
八
〇
〇
円 

《
サ
ラ
ダ
・酢
の
物
》 

 

蛸
と
胡
瓜
の
酢
の
物 

二
、
四
〇
〇
円 

松
葉
蟹
と
き
ゅ
う
り
と
若
布
の
酢
の
物  

 

三
、
八
〇
〇
円 

松
葉
蟹
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 
    

四
、
二
〇
〇
円 

水
菜
と
蛸
の
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 

二
、
八
〇
〇
円       

《
お 

食 

事 

》 

御
飯
は
土
鍋
炊
き
を
致
し
ま
す
の
で
三
〇
分
お
時
間
を
頂
き
ま
す
。 

穴
子
御
飯
・茶
漬
け 

 
 

 
  

一
、
七
〇
〇
円 

う
に
（
利
尻
）
小
丼 

 
 

 
 

六
、
四
〇
〇
円 

煮
穴
子
炙
り
握
り 

 
 

 
 

二
、
七
〇
〇
円 

山
椒
じ
ゃ
こ
御
飯
・茶
漬
け 

 

一
、
一
〇
〇
円 

土
鍋
炊
き
鯛
御
飯
（
二
人
前
） 

三
、
四
〇
〇
円 

土
鍋
炊
き
御
飯
・お
椀
・お
香
（
二
人
前
） 

 
   

 

二
、
八
〇
〇
円 

か
ら
す
み
御
飯 

 
 

 
 

 
  

二
、
八
〇
〇
円 

土
鍋
炊
き
松
葉
蟹
御
飯 

 
   

八
、
八
〇
〇
円 

香
箱
蟹
御
飯
（
二
人
前
） 

 
  

五
、
八
〇
〇
円 

天
然
虎
河
豚
雑
炊
（
二
人
前
）  

四
、
二
〇
〇
円 


