
《
お
鍋
》 

●
自
生
の
花
山
椒
と
黑
毛
和
牛
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

 
 

 
 

 
（
二
人
前
） 

 
 

三
四
、
〇
〇
〇
円 

●
蛍
烏
賊
と
自
生
の
山
菜
の
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

（
二
人
前
） 

 
 

 

五
、
九
〇
〇
円 

●
蛤
と
春
野
菜
の
小
鍋
仕
立
て
（
二
人
前
） 

   
七
、
二
〇
〇
円 

●
す
っぽ
ん
丸
鍋
（
二
人
前
） 
 

二
八
、
〇
〇
〇
円 

《
サ
ラ
ダ
・酢
の
物
》 

 

蛸
と
胡
瓜
の
酢
の
物 

二
、
八
〇
〇
円 

自
生
の
ク
レ
ソ
ン
と
牛
叩
き
と
新
玉
葱
の
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

四
、
八
〇
〇
円 

自
生
の
ク
レ
ソ
ン
と
鴨
と
新
玉
葱
の
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

三
、
八
〇
〇
円 

毛
蟹
と
き
ゅ
う
り
と
若
布
の
酢
の
物  四

、
四
〇
〇
円 

毛
蟹
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 
     

五
、
八
〇
〇
円 

 

《
お 

食 

事 

》 

御
飯
（
無
農
薬
の
福
井
県
産
ミ
ル
キ
ー
ク
イ
ー
ン
）
は
、
土
鍋
で
炊

く
の
で
、
四
〇
分
前
後
の
お
時
間
を
頂
き
ま
す
。 

●
関
鯖
寿
司 

 
 

 
 

 
 

 

五
、
八
〇
〇
円 

土
鍋
炊
き
穴
子
御
飯   

 
 

   

四
、
〇
〇
〇
円 

う
に
（
利
尻
）
小
丼 

 
 

 
 

六
、
四
〇
〇
円 

煮
穴
子
炙
り
握
り 

 
 

 
 

二
、
八
〇
〇
円 

土
鍋
炊
き
山
椒
じ
ゃ
こ
御
飯 

   

三
、
一
〇
〇
円 

土
鍋
炊
き
鯛
御
飯
（
二
人
前
）   

三
、
八
〇
〇
円 

土
鍋
炊
き
御
飯
・お
椀
・お
香
（
二
人
前
） 


