
《
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り
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●
皮
は
ぎ
薄
造
り
（
ア
ラ
は
お
椀
に
致
し
ま
す
）
時
価 

●
松
葉
蟹
お
造
り 

 
 

 
 

 

一
一
、
〇
〇
〇
円 

関
鯖
お
造
り 

 
 

 
 

 
 

  

四
、
二
〇
〇
円 

一
八
〇
時
間
熟
成
河
豚
薄
造
り  

五
、
五
〇
〇
円 

一
八
〇
時
間
熟
成
河
豚
ぶ
つ
切
り
八
、
二
五
〇
円 

河
豚
の
ぶ
つ
切
り
鮟
肝
和
え 

   
一
二
、
〇
〇
〇
円 

天
然
鰤
（
余
市
産
）
お
造
り 
 

  
三
、
七
〇
〇
円 

●
に
た
り
鯨
尾
の
身 

 
 

 
 

   

一
二
、
〇
〇
〇
円 

生
牡
蠣
（
仙
鳳
趾
） 

 
 

 
 

一
、
五
〇
〇
円 

馬
刺
し
（
霜
降
・ひ
れ
・た
て
が
み
）
六
、
八
〇
〇
円 

馬
レ
バ
ー
刺
身 

 
 

 
 

 
 

三
、
六
〇
〇
円 

馬
た
た
き 

 
 

 
 

 
 

 
   

四
、
二
〇
〇
円 

蛸
ぶ
つ
切
り
（
佐
島
） 

 
 

 
   

三
、
二
〇
〇
円 

●
黒
鮑
の
薄
造
り 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

時
価 

●
毛
蟹 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

時
価 

生
う
に
（
ミ
ョ
ウ
バ
ン
無 

し
）  

 

四
、
八
〇
〇
円 

 《 

珍
味 

酒
肴 

》 

香
箱
蟹(

噴
火
湾)

大 
    

 
 

四
、
二
〇
〇
円 

 
 

 
 

 
 

 
 

小 
 

 
 

   

二
、
八
〇
〇
円 

晩
期
の
丹
波
の
黒
枝
豆 

 
 

   

一
、
四
〇
〇
円 

自
家
製
鮎
の
う
る
か 

 
 

 
 

二
、
七
〇
〇
円 

銀
杏
（
煎
り
・揚
げ
） 

 
 

 
 

一
、
二
〇
〇
円 

鯖
の
へ
し
こ
（
丹
後
産
） 

 
 

 
 

    

九
〇
〇
円 

●
蒸
し
黒
鮑 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

  

時
価 

島
ら
っき
ょ 

 
 

 
 

 
 

 
 

一
、
二
〇
〇
円 

鴨
ロ
ー
ス 

 
 

 
 

 
 

 
   

二
、
九
〇
〇
円 

に
た
り
鯨
ベ
ー
コ
ン 

 
 

 
 

  

三
、
九
〇
〇
円 

独
活
と
旬
魚
介
の
酢
味
噌
和
え   

二
、
二
〇
〇
円 


	《お 造 り》

