
（
抗
生
物
質
・抗
菌
剤
を
一
切
使
わ
ず
に
育
て
た
オ
ー

リ
ア
ル
オ
ー
ガ
ニ
ック
卵
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。
） 

《 

揚  
物 
》 

海
老
芋
餅
粉
揚
げ 

 
 

 
 

 

二
、
四
〇
〇
円 

一
八
〇
時
間
熟
成
河
豚
の
唐
揚
げ  

五
、
八
〇
〇
円 

山
菜
と
穴
子
の
天
麩
羅 

 
 

 
 

四
、
二
〇
〇
円 

穴
子
の
フ
ラ
イ 

 
 

 
 

 
 

   

三
、
八
〇
〇
円 

車
海
老
と
早
春
野
菜
の
天
麩
羅
盛
四
、
四
〇
〇
円 

自
生
の
山
菜
の
天
麩
羅
盛
り 

 
  

四
、
二
〇
〇
円 

越
前
蟹
ク
リ
ー
ム
コ
ロ
ッケ           

   

四
、
四
〇
〇
円 

車
海
老
フ
ラ
イ 
 

 
 

 
 

 
  

二
、
八
〇
〇
円 

《
お
鍋
》 

お
鍋
は
全
て
二
人
前
に
な
り
ま
す
。 

河
豚
鍋 

 
 

 
 

 
 

 
 

二
四
、
〇
〇
〇
円 

 

白
子
入
り
河
豚
鍋 

 
 

 
  

三
二
、
〇
〇
〇
円 

●
葱
鮪
鍋 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

八
、
八
〇
〇
円 

●
牡
蠣
の
土
手
鍋 

 
 

 
 

 
   

七
、
六
〇
〇
円 

●
月
の
輪
熊
鍋 

 
 

 
 

         

二
四
、
〇
〇
〇
円 

●
越
前
蟹
し
ゃ
ぶ 

 
 

 
 

 
  

三
三
、
〇
〇
〇
円 

●
す
っぽ
ん
丸
鍋 

 
 

 
 

 
  

二
八
、
〇
〇
〇
円 

●
蛤
（
間
人
）
と
独
活
の
春
の
お
鍋
一
四
、
六
〇
〇
円 

《
サ
ラ
ダ
・酢
の
物
》 

蛸
（
間
人
産
）
と
胡
瓜
の
酢
の
物    

三
、
八
〇
〇
円 

 

水
菜
と
蛸
（
間
人
産
）
の
サ
ラ
ダ      

三
、
二
〇
〇
円 

越
前
蟹
と
若
布
の
酢
の
物 

 
 

五
、
八
〇
〇
円 

ク
レ
ソ
ン
と
新
玉
葱
と
牛
た
た
き
の
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

   

五
、
四
〇
〇
円 

ク
レ
ソ
ン
と
新
玉
葱
と
鴨
ロ
ー
ス
の
サ
ラ
ダ 

 
 

 
   

四
、
八
〇
〇
円 

越
前
蟹
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 
 

四
、
八
〇
〇
円 


