
き
ん
き
煮
付
け
（
網
走
産
一
本
釣
り
） 

 
 

時
価 

冬
瓜
の
渡
り
蟹
あ
ん
か
け 

 
 

三
、
四
〇
〇
円 

煮
穴
子 

 
 

 
 

 
 

 
 

三
、
五
〇
〇
円 

出
汁
巻
き
卵 

 
 

 
 

 
 

一
、
六
〇
〇
円 

（
抗
生
物
質
・抗
菌
剤
を
一
切
使
わ
ず
に
育
て
た
オ
ー

リ
ア
ル
オ
ー
ガ
ニ
ック
卵
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。
） 

《 

揚  

物 

》 

●
天
然
舞
茸
天
麩
羅 

 
 

 
 

   
三
、
二
〇
〇
円 

松
茸
の
フ
ラ
イ 

 
 

 
 

 
 

   

九
、
二
〇
〇
円 

天
然
と
ら
ふ
ぐ
唐
揚
げ 

 
 

 
    

五
、
二
〇
〇
円 

鮑
フ
ラ
イ
肝
ソ
ー
ス 

 
 

 
 

 

一
〇
、
九
〇
〇
円 

鱧
フ
ラ
イ 
 

 
 

 
 

 
 

 
   

三
、
九
〇
〇
円 

穴
熊
の
唐
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

 

四
、
六
〇
〇
円 

穴
子
の
天
麩
羅 

 
 

 
 

 
 

四
、
二
〇
〇
円 

穴
子
フ
ラ
イ 

 
 

 
 

 
 

 
 

三
、
八
〇
〇
円 

車
海
老
と
秋
野
菜
の
天
麩
羅
盛     

四
、
四
〇
〇
円 

蟹
ク
リ
ー
ム
コ
ロ
ッケ 

 
 

 
 

  

四
、
四
〇
〇
円 

車
海
老
フ
ラ
イ 

 
 

 
 

 
 

 

二
、
八
〇
〇
円 

《
お
鍋
》 

お
鍋
は
全
て
二
人
前
に
な
り
ま
す
。 

●
月
の
輪
熊
鍋 

 
 

 
 

 

一
九
、
六
〇
〇
円 

●
葱
鮪
鍋 

 
 

 
 

 
 

 
 

   

八
、
八
〇
〇
円 

●
す
っぽ
ん
丸
鍋 

 
 

 
 

 
  

二
八
、
〇
〇
〇
円 

●
鱧
と
松
茸
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

 
 

●
鱧
し
ゃ
ぶ 

 
 

 
 

 
 

 
 

八
、
六
〇
〇
円 

《
サ
ラ
ダ
・酢
の
物
》 

渡
り
蟹
と
若
布
の
酢
の
物 

 
 

五
、
八
〇
〇
円 

自
生
の
ク
レ
ソ
ン
と
新
玉
葱
と
牛
た
た
き
の
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

   

五
、
四
〇
〇
円 

自
生
の
ク
レ
ソ
ン
と
新
玉
葱
と
鴨
ロ
ー
ス
の
サ
ラ
ダ 


