
《 
揚  

物 

》 
穴
子
の
天
麩
羅 

 
 

 
 

 
   

二
、
二
〇
〇
円 

天
然
と
ら
河
豚
唐
揚
げ 

 
 

 

五
、
八
〇
〇
円 

大
浅
蜊
の
天
麩
羅 

 
 

 
 

    

二
、
七
〇
〇
円 

鮑
フ
ラ
イ
肝
ソ
ー
ス 

 
 

 
   

一
六
、
七
〇
〇
円 

穴
熊
の
唐
揚
げ 

 
 

 
 

 
    

四
、
二
〇
〇
円 

車
海
老
の
天
麩
羅 

 
 

 
 

    

三
、
二
〇
〇
円 

秋
野
菜
と
鱧
の
天
麩
羅 

 
 

 
四
、
八
〇
〇
円 

鱧
フ
ラ
イ
（
タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス
） 

 

三
、
八
〇
〇
円 

車
海
老
フ
ラ
イ
（
タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス
）
三
、
四
〇
〇
円 

岩
牡
蠣
フ
ラ
イ
（
タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス
）
二
、
八
〇
〇
円 

蟹
ク
リ
ー
ム
コ
ロ
ッケ 

 
 

 
 

 

四
、
六
〇
〇
円 

《
お
鍋
》 

お
鍋
は
全
て
二
人
前
に
な
り
ま
す
。 

●
自
生
の
茸
と
月
の
輪
熊
鍋 

 
 

一
九
、
六
〇
〇
円 

●
葱
鮪
鍋 

 
 

 
 

 
 

 
 

  

八
、
八
〇
〇
円 

●
す
っぽ
ん
丸
鍋 

 
 

 
 

 
  

二
八
、
〇
〇
〇
円 

《
サ
ラ
ダ
・酢
の
物
》 

渡
り
蟹
と
若
布
の
酢
の
物 

 
 

 

五
、
八
〇
〇
円 

ク
レ
ソ
ン
と
玉
葱
と
牛
た
た
き
の
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

   

五
、
四
〇
〇
円 

 

蛸
と
水
菜
の
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

  

三
、
二
〇
〇
円 

ク
レ
ソ
ン
と
玉
葱
と
鴨
ロ
ー
ス
の
サ
ラ
ダ 

 
 

 
   

四
、
八
〇
〇
円 

蟹
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 
 

 
 

五
、
九
〇
〇
円 

《
お 

食 

事 

》 
御
飯
（
無
農
薬
の
福
井
県
産
ミ
ル
キ
ー
ク
イ
ー
ン
）
は
、
土
鍋
で
炊

く
の
で
、
四
〇
分
前
後
の
お
時
間
を
頂
き
ま
す
。
早
め
に
御
注
文
を

お
願
い
致
し
ま
す
。
自
家
製
お
漬
物
・お
味
噌
汁
二
人
前
付 


